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KLASA III 

 
PRZEDMIOT 
 

PODRĘCZNIK 
(tytuł, autor, wydawnictwo, rok wydania) 

Uwagi 

JĘZYK POLSKI ,,Nowe. Zrozumieć tekst zrozumieć człowieka”  
klasa 2 część 2 
A. Kalbarczyk, D. Chemperek, D. Trześniewski 
Wyd.WSiP, 2015   
 

 

JĘZYK ANGIELSKI 
(rozszerzenie) 

Longman Repetytorium Maturalne. Poziom Podstawowy. 
Autorzy książki ucznia: H. Umińska, B. Hastings, D. Chandler, 
H. Mrozowska 
Wydawnictwo: Pearson 

 

JĘZYK NIEMIECKI Fokus 2 (kontynuacja) podręcznik + ćwiczenia 
Fokus 3 podręcznik + ćwiczenia 
autor: Anna Kryczyńska-Pham, Joanna Szczęk 
wyd: WSiP 
 

 

MATEMATYKA „MATeMAtyka 2” zakres podstawowy 
 W.Babiański, L.Chańko, J.Czarnowska  
Wyd. Nowa Era, 2012  
„MATeMAtyka 3” zakres podstawowy 
 W.Babiański, L.Chańko, J.Czarnowska  
Wyd. Nowa Era, 2012 

 

BIOLOGIA  
(rozszerzenie) 

Biologia na czasie część 1, zakres rozszerzony,  
Nowa Era,  
Marek Guzik, Ewa Jastrzębska 
Biologia na czasie część 2, zakres rozszerzony, Nowa Era, 
F. Dubert, R. Kozik  
 
 

 

HISTORIA I  
SPOŁECZEŃSTWO 

,,Historia i społeczeństwo, ojczysty panteon i ojczyste spory”,                          
M. Markiewicz, WSiP. 

 

DZIAŁALNOŚĆ 
GOSPODARCZA W  
GASTRONOMII 

Gastronomia tom 3, ,,Działalność gospodarcza  
w gastronomii”, 
 H. Górska- Warsewicz, t. Mikulska, B. Sawicka, 
Wyd. REA 

 

JĘZYK NIEMIECKI 
ZAWODOWY 
 

Język niemiecki w gastronomii, 
 + zeszyt ćwiczeń 
autor/; Anna Dul 

 



wyd. WSiP 
ZASADY ŻYWIENIA 
 
 

Dorota Czerwińska „ Zasady żywienia „ część 2 ,  
Wyd. WSiP 

 

TECHNOLOGIA 
GASTRONOMICZNA Z 
TOWAROZNASTWEM 

 Wybór podręcznika, we 
wrześniu 

ORGANIZACJA  
PRODUKCJI 
GASTRONOMICZNEJ 

Anna Kmiołek „ Organizacja produkcji gastronomicznej „ 
wydawnictwo WSiP 

 

USŁUGI 
GASTRONOMICZNE 

 „ Usługi gastronomiczne’’ 
Renata Szajna , Danuta Ławniczak 
 Wyd. WSiP 

 

PROCESY  
TECHNOLOGICZNE W 
GASTRONOMII 

brak podręcznika – zajęcia praktyczne  

PLANOWANIE ŻYWIENIA 
I PRODUKCJI 
GASTRONOMICZNEJ 

Joanna Ewa Kowalska „ Planowanie i ocena sposobu żywienia . 
Ćwiczenia „ część 2 ,  
wydawnictwo abFORMAT 

 

OBSŁUGA KIENTÓW 
W GASTRONOMII 

„Obsługiwanie gości „ – zeszyt ćwiczeń, część 1 i 2 , 
 Renata Szajna, Danuta Ławniczak ,  
wyd.WSiP- REA 

 

RELIGIA Brak podręcznika  
WYCHOWANIE FIZYCZNE Brak podręcznika  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


